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[La Terraza: todo un clasico
de los veranos madrilenos

St esta es una Revista de balances, en el sentido de andlists de una temporada gue finaliza y otra que
comienza, no podemos dejar de hablar de La Terraza del Casino, que se ha convertido, con su cocina

creativa e tnnovadora, en todo un cldsico de los veranos madrileiios.

ocos pueden resis-
tirse a los encantos
de la noche madri-
lefia desde La Te-
rraza del Casino.
Un ambiente perfecto (ma-
ravilloso el acompafiamiento
musical), una bienvenida de-
liciosa (el rincén especial de
coctelerfa a cargo de Angel
San José, barman del Casi-
no de Madrid), el mejor ser-
vicio (camareros y mditres
de excepcional atencién), y,
por supuesto, un mend que
sorprende y gra-
tifica a todos los
paladares.

La Terraza,
que abrié sus
puertas los pri-
meros dfas del
mes de junio, y
las cerré a princi-
pios de octubre
(la clemencia del
tiempo de sep-
tiembre permitié
alargar la tempo-
rada mds de lo
habitual), sirvié
a mas de 4.000
comensales (a ra-

zén de 60 dia-

rios), eso sin contar actos
privados que también eligie-
ron el marco de La Terraza
como lugar de celebracién.

“El lleno ha sido del
100% todos los dias de aper-
tura -nos comenté Javier
Raich, uno de los maitres de
La Terraza - y hemos tenido
listas de espera de decenas
de personas”. Debemos de
recordar que La Terraza sé-
lo abrié por las noches (la
hora del almuerzo tenfa lu-
gar, como en el resto del
afio, en el comedor interior
de La Terraza), en los meses
de junio, julio y septiembre
(agosto, al igual que el resto
de los servicios comerciales
del Casino, cerré por vaca-
ciones).

El critico gastronémico
de ABC, Carlos Maribona,
incluyé a La Terraza del Ca-
sino dentro de su seccién
“Los 25 mejores restauran-
tes de Espafia”. “El sefiorial
edificio del Casino de Ma-
drid —sefialaba Maribo-
na—, acoge y da nombre en
su tltima planta, la de la te-
rraza, a uno de los mejores
restaurantes de la capital.

Desde 1998, La Terraza del
Casino cuenta con la aseso-
ria gastronémica de Ferrdn
Adri4, lo que ha marcado
mucho su linea. Sin embar-
go, Paco Roncero no se ha li-
mitado como ocurre en otros
casos, a «fotocopiar» platos.
Ha sabido recoger lo mejor
de esa cocina y adaptarla al
gusto de su clientela”.

También destaca el cri-
tico gastronémico “el eficaz
y preparado servicio de sa-
la, acorde con el entorno,
que se esfuerza por recupe-
rar detalles casi perdidos,
como el emplatado a la vis-
ta del cliente”, asi como,
claro estd, a la excepcional
Marfa José Huertas “una
de las mejores sumilleres
espafiolas, que dirige con
aclerto una importante bo-
dega”.

Y en cuanto a la nueva
temporada de La Terraza, ya
en sus comedores interiores,
no podemos darles detalle de
la Carta de Otofio, es un “se-
creto” guardado bajo siete lla-
Vves, pero estamos seguro que
responderd a las expectativas
de todos los seguidores de la
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